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Specialités bouchéres

Réti de porc : aux pruneauy, Crloff forestier

Réti de veau : Orloff forestier, tartare

Boeuf: filet facon tournedas, rosbeef céte de boeuf

Filet mignon préparé : - italien (tomertes confites, jombon, emmental)
- chorizo (emmental, chorizo et merguez)

Toumedos de magret de canard : &1dtr maring olgnonsfigues

rand choix de

Chevreull, biche, sanglier

Grand choix de volailles farcies

Chapon, poulet fermier, pintade fermiére, poularde des landes, canard, canette,
magret de canard, dinde, cie, caille, pigeon, demi réfi de chapon

OUVERTURES EXCEPTIONNELLES :

les dimanches 22 et 19 décembre de 8h30 4 13h00

Pour les fétes de fin d’année, merci de passer vos commandeés :
* uscu'au mercred! 18 décembre pour No&l R
» jusqu'au mardl 24 décembre pour le Nouvel An
Mous serons fermés - les lundis 23 et 30 décembre 4
+ le 25 et 26 décembre ains! que le 1* et 2 Janvier

Pensez & vous organiser :
aucune commande ne sera prise aprés ces dates.

on corochele:

pholosr

@ HE PAS JETER SUR LA VOIE FUBLIOUE

Feuilletés chauds

Menu N°2

Fevilletés chauds

{4 por pen

{4 par personne?

1 tranche de saumen fumé écossais

Feuilete de Stocques sauce noilly

Tranche de fole gras
et sa confiture d'cignons

Magret de canard souce oignons figues
(gernifure ; vor viandes chaudes)

Mini brochettes de 5t jacques grillées,
savce créme de lard

ok

{gorr

Supréme de chapon
aux senteurs de tuffe

(ganiture ; vorr viandes chaudes)

Karine & Arnaud BERHAULT
1 rue du Halage - 35760 MAISON BLANCHE

Tél. 02 99 63 35 86

chezberhault@gmail.com - www.berhault-traiteurcom - ﬂ boucherie berhault
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Brioche ou crabe [ 10 a 12 pescnnes / o pisce

Pain surprise (10 G 12 pesonnes /apiece! 40
Reéductions salées aperifif lapece! ... .
f\ascr fiment mini verre adé o pisce)

- Chutnsy au foe fo e
- Awocat, gombce, ncotta
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Assiette Périgourdine (oeiies fois gros, mogst fume, ke

Tenine de poisson : 5 o rues, champignoas nois ou souman/cabilaue

Coauille de langouste (| pisc=

Fols gras de canard et sa confitwre d'cignons ... ...

Soumon fumé lobelrouge .
1/2 Langouste dlapaisienne ... .
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Bouchée quxris deveaullapiscel.
Escargots farcis de Bourgogne (e L7 o

Felilleté de SHacques aux petits Bgumes, sauce Nallyl Inp f"\cf‘

Coauille Stjacques (In pigce]
Cassolette de SHocques fondue de poireaux (o pisce)

10,50¢
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Flet de StPiene, sauce champagne .

Brochettes de SHacques griliées, créme de Iafdl; minidsor o ...
. 10,5C=

Alet de rouget barbet qu zeste declfronvert ... ..

7&.{,&?4& c,/L Ll d,

Supréme de chapon, aux senteurs de fruffe
Tounedos de boeuf qux cépes. .. .. ..
Mogret de conard souce cignons figues. .

Mode de réchauffage

TOUTE L'EQUIPE VOUS SOUHAITE DE BONNES FETES !
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