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Roti de porc: aux pruneaux, Orloff, forestier

Roti de Veau : Orloff, forestier, tartare

Boeuf : filet fagcon tournedos, rosbeef, cote de boeuf

Filet mignon préparé : . italien (tomates confites, jambon, emmental)
- chorizo (emmental, chorizo et merguez)

Tournedos de magret de canard : a rotir mariné oignons/figues

Chevreuil, biche, sanglier

Chapon, poulet fermier, pintade fermiére, poularde des landes, canard,
canette, magret de canard, dinde, oie, caille, pigeon, demi r6ti de chapon

OUVERTURES EXCEPTIONNELLES
dimanches 22 et 29 décembre
de8h30a13h00

FERME - les lundis 23 et 30 décembre
.le 25 et 26 décembre
«le 1 et 2 janvier

les

Brioche au crabe (10 4 12 personnes / la piéce) 28€00
Pain surprise (10 & 12 personnes/ la piéce) 40 piéces 28€50
Réductions salées apéritif (la piece) 0€70
Assortiment mini verre salé (a piece) 1€90

- Crabe et saumon fumé, fines herbes et créme fouettée
- St-jacques, pommes granny

- Chutney au foie gras

- Avocat, gambas, ricotta
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35520 MELESSE



Entrées Brides P

Assiette Périgourdine (gésiers, foie fras, magret fumé, lardons) (a part).........ooooc 1 0€50 Filet de St-Pierre, sauce champagne 11€50
Terrine de poisson : St Jacques, champignons noirs ou saumon/cabillaud...................au poids Brochettes de St-Jacques grillées, sauce créme de lard (2 mini) soit 6 noix............. 1 1€95
Coquille de langouste (Ia piece) 7€95 Filet de rouget barbet au zeste de citron vert 10€50
Foie gras de canard et sa confiture d'oignons (le kg) 140€00
Saumon fumé d‘écosse label rouge ekg) 73€00 Tous nos poissons sont accompagnés d'un risotto de légumes
Viandes Cheudos
Supréme de chapon, aux senteurs de truffe 11€90
X‘r Tournedos de boeuf aux cépes 10€95
Ellé'e/&f Ci ; g ¥ );L * Magret de canard, sauce oignons figues 11€90
Bouchée aux ris de veau (la piece) 4€90 Toutes nos viandes sont accompagnées
Escargots farcis de Bourgogne (s 12 piéces) €90 d'une poélée forestiere et d'un gratin dauphinois
Feuilleté de St-Jacques aux petits légumes, sauce Noilly (la piece............oo.co....... 7€90
Coquille St-Jacques (la piéce) 5€20
Cassolette de St-Jacques fondue de poireaux (la piece) 10€50

Mode de réchauffage:

plats sonta réchauffer a 160°C
pendant 50 minutes.
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Toute I'équipe vous souhaite d




